Depuis 1970 - 50 ans a votre service
pvﬁ &
BOUCHER - CHARCUTIER |:.

/ } \
Totde lequipe de Fls Gazelle vous souhaile un cJoyeux Noel & une Borne finnee 2022



LES APERITIFS SALES

Pain Surprise (15 pers.) ......... piece 39,90 €

Fromage, Charcuterie, Saumon

Cake aux Olives (5pers.) .. riece 6,10 €

Mini Verrine Saveurs ... piece 1,90 €
Provencgale
Mini Verrine Tartare ... piece 1,90 €

Saumon Basilic

Mini Verrine Gambas ... piece 2,80 €
tomate basilic

Mini Verrine Mousse ... piece 2,80 €
de Foie Gras et Magret fumé

Plancha Apéritif (4/5 pers.) risce 29,80 €

(Assortiment de Charcuterie festive)

Terrine de filet de Saumon ... 32 €xg
a I'Oseille

Terrine aux noix de St Jacques 45 €/
Zéphyr de Rouget ... piece 6,80 €

sauce Safranée

Paté en CroiUte de Saumon ... 28 €
pts Légumes

Saumon Fumé Ecossais ... 92 €
(qualité extra)

Saumon en Belle vue ... 9,80 €/pers.
(mini 10 pers.)

1/2 Langouste ... piece 19,80 €

en Belle vue

Cogquille de Saumon ....... piece 6,80 €

et Cruditeés

Verrine de Gambas ... piece 5,95 €
tomate basilic et sa creme fouettée

Verrine Tiramisu ... piece 5,95 €
de Gambas pamplemousse
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piece 17,80
Soufflet de Rouget aux Ecrevisses flambées ............... piece 6,80 €
Lotte A 'AMErICAINE............oocccoeeeeeeeeeee Suivant cours
Queue de Langouste a I'Américaine ... Suivant cours
Duo de Saumon et Daurade en cassolette du marin riec 6,80 €
Paupiette de Saumonfarcie ... piece 7,80 €
Cassolette de Lotte et Ecrevisses (Porceiaine) ... ricce 8,80 €
Loup en CrouUte sauce Aneth ... ... La portion 9,80 €
Encornets farcis a I'Américaine ... 26,80 €
Coquille de Daurade et St Jacques ... ricce 6,30 €
Gambas GrilléesoualaCreme ... 48 €
Dos de Saumon sauce Citronnelle ... riece 9,80 €
Gratin aux Noix de St Jacques ... 38 €k

Bouchée a la reine aux Noix de St Jacques ... picce 6,80 €
Filet de Loup sauce AQrumes ..., picce 9,95 €




NOS PLATS CUISINES

Supréme de Pintade ... 28 €
sauce Champagne

ChCIpOI’l de Pintade (en morceaux) 25 €/kg
aux Girolles

Civetde Biche ............................ 29,80 €
Civet de Sanglier.............. 29,80 €
Civet de Porcelet ... 25 €
Civet de Chevreuil ... 38 €
Cuisse de Canard a I'Orange . 25 €.
Cuisse de Canette ... 25 €4
sauce aux Cepes

Cuissede Canard ... 25 €4

sauce au Poivre vert

Gigo’r en Croute jsurcommande-minié pers) 1 3,80 €/rers.

Supréme de Voldille ... 28 €/
sauce aux Cepes

Caille cvite farcie ... picce 6,95 €
Chapon fermier ... 25 €4
sauce aux Cepes (en morceaux)
Poularde fermiere ... 22 €
aux Ecrevisses (en morceaux)

Dinde fermiere sauce ... 29 €

aux Morilles (en morceaux)

1/2 Magret de Canard ..... riece 9,80 €
flambé a I'Armagnac

Bouchées ris de Veau ... piece 6,95 €
et Morilles

Bouchée ala Reine ... piece 4,20 €
Veau et Champignons

Escargots de Bourgogne les129,80 €
auv beurre persillé




ACCOMPAGNEMENT LEGUMES

Beignets de Courgette ... 32 €
" Maison "
Pommes Dauphines ... 28 €.
" Maison "
1/2 tomate Persillée ............... 25 €
Pommes deterre...... 11,80 €4

beurre persillé

Gratin Dauphinois (2 pers) rece4,10 €
Gratin Dauphinois (4 pers.) riece 7,95 €
Gratin Dauphinois (10/12 pers.) risce 25 €

Gratin Dauphinois .................... picce 35 €

aux Cépes (10/12 pers.)

Duo Haricots verts ... 22 €4
%'é et Champignons frais
#"  Marrons Confits ... 38 €
2 Pommes paillasson ..................... 25 €

*Vous pouvez choisir aussi en bouhque de
nombreuxplats et autres préparations " Maison "

Terrine Foie Gras ... Suivant cours
de Canard " Maison "
Bloc Foiegras ... 85 €,

de Canard 30% Morceaux

Foie Gras de Canard Frais . suivant cours
du Sud-Ouvest




"FABRICATION Afin de vous satisfaire au mieux,
MAISON " NOTRE CHARCUTE RI E il est souhaitable de réserver

Boudin blanc nature

Boudin BIANC QUX CEPES ... 22 €

Boudin blanc Truffé A 1% ..o 25 €,

Galantine de Canard AUX CEPES ... 28 €1y ¢
Ballotine de Volaille Truffée ... 28 €4y -

_ Terrine au foie de Canard et aux Girolles ... 29,95 €xq
Paté CroUte aux Morilles ... 28 €/
Paté Crolte de Canard ... 28 €
Porcelet Farci " Maison " ... 32 €xg

Terrine de Chevreuil ... 25 €/g
Terrine de LIBVIC ... 25 €
Terrine de Sanglier ... 25 €
Aspic de Charcuteriede Fétes ... picce 3,40 €

Aspic de saumon et

Quenelle de Volaille (maison Giraudet Lyon) .........ccc....... sousvide pars 15 €

Crevette ...l piece 3,40 €

Quenelle de Brochet (maison Giraudet Lyon) .......cc........ sous vide pars 15 € ® == ‘ N




/ Chapon de Bresse au torchon (surcommande) ... suivant cours
. Dinde fermiere des Landes vidée, bardée (préte ¢ cuire) ... 22,90 €xg
~ Chapon Fermier des Landes vidé, bardé (prét a cure) ........ 22,90 €x
" Poularde fermiére des Landes vidée, bardée (préte o cuire) 20,50 €xo
Chapon de Pintade fermier vidé, bardé (prét a cuire) ........... 23,90 €
Oie fermiere (AVEC 1E1€ €1 PAMES) .ottt 24 €xq
Cuisse d'Oie [ENTIEI) et 23 €xg
Cuisse de Chapon LabelRouge ... 23,90 €
Cuisse de Chapon farcie (pourenv. 2/3 pers) oo 21,90 €«
Pintade fermiere des Landes vidée, bardée (prate & cuire) 13,80 €xo
Poulet de Bresse (avecC tE1e € PAMES) .o suivant cours

. Caille Label ROUQG (PrETE A CUINE) .o, picce 4,95 €
Pigeonneau Plein Air (prét & cuire) .....ccoooooeeeeeeeeeeeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeee 35 €4
Magret de Canard des Landes IGP ... suivant cours
Canettes vidée, bardée (préte & cuire) ..o 14,90 €

3 ~Caiille farcie (LADEI TOUGE) oo piece 6,10 €

A voire demande, . . . . . oy
nous pouvons nous Dinde/Chapon/Oie/Gigot efc... (avec jus de cuisson) 15€ par piece

occuper de la cuisson Poularde/Pintade/Canette etc... (avec jus de cuisson) 8€ par piéce

\ @ NOS VOLAILLES FERMIERES ET GIBIERS CRUS \ B

...............



Sanglier Frais SANS OS (D0Ur CIVet) ... 39,80 €

Lievre Frais entier [SANS PEAU) .o 28 €q
Biche Fraiche Sans OS (pour civel) .o, 38,80 €/«
Cuissot de Chevreuil Frais ..., 37,90 €

(env. 1,8 kg & 2,6 kg)
Poule Faisane (Frais) PIUME@e ..o piece 28 €
Perdreu fraiS (D/UmeE) ... pisce 23 €




Sur commande et en Boutique

Farce fine Festive
Roti de Veau Farci

Ris de Veau « exira »
Cuisse de Pintade farcie (pour 1 pers.)
Ro6ti de Porc aux Pruneaux
Carré ou Couronne d’'Agneau
Souris ou becquet d’Agneau
Epaule d'Agneau facon melon (pour 4/5 pers.)
Ro6ti de porc ou veau Orloff
Rosbeef fourré Roquefort et Noix
Cote de Taureau de Camargue AOP*
Gardiane de Taureau de Camargue AOP*
Cote de Boeuf « extra»
Viande a Fondue de Boeuf « extra »
Viande a Pierrade : boeuf, veau, magret, chevreuil, ...

* Appellation d'origine protégée



REPAS A EMPORTER

Pensez a Réserver

MENU 28€ ™

Filet de Truite fumée, perles de citron et mascarpone
sur son assiefte de présentation
X XX
Cassolette de Lotte
et Ecrevisses
X xx

Chapon fermier sauce aux Cepes
Ou
Civet de Biche

XXX

Ecrasé de Pommes de terre a I'huile d’olive
et son fagot d'Haricofts verts
QOu
Polenta a la Truffe et ses Tomates cocktails
Qu
Gratin de Butternut




REPAS A EMPORTER

Pensez a Réserver

MENU 35€ ™

Foie gras maison sur son assiette de présentation
¥ XX
Dos de Saumon sauce Citronnelle
et ses pétales de Pommes de terre
¥ XX
Dinde aux Morilles
Ou
1/2 Magret de Canard
flambé a I'Armagnac
X xx

Ecrasé de Pommes de terre a I'huile d’'olive
et son fagot d'Haricots verts
QOu g
Polenta & la Truffe et ses Tomates cocktails, T2
Ou RS
Gratin de Butterneut N




E1 SARL Gazelle Boucherie Charcuterie Traiteur

23 avenue de Farciennes - BEAUCAIRE
Tél. : 04.66.59.26.88 // www.gazelle-traiteur.fr



