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S NOS PLATS CUISINES ACCOMPAGNEMENT LEGUMES '

_Civet de Biche .. ——.1 38 - 0 & 5 Beignets de Courgette " Maison " ... 35 €
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Civet de Sanglier L W 0 0 I 7 Pommes Dauphines " Maison " ......... 29,95 €
Civetde Porcelet ... 25€0g Gratin Dauphinois 2pers,) ... rizce 5,35 €
Cuissede Canard .............cccccco...... pizce 9,90 € Gratin Dauphinois (4pers.| ........ccccccccc.... izce 9,95 €
flambée a 'armagnac Gratin Dauphinois (i10/12pers) .................. pece 28 €
Gigot en Crobte fucommonce-mii6pes) ... 14,95 Crrer Gratin DAUPhINOIS ..., pice 38 €
Supréme de Volaille ................... #ece 8,90 € aux Cépes (10/12 pers.)

sauce aux Cepes Marrons Contils.........cunnninau 38 €y
Cadille cuite farcie .. S Phce T Paillasson de pommes de fee ... 26,95 €5,
Chapon fermier-.. s 28 €0 Polenta aux CE&pes ... 16,95 €

sauce aux Cepes (en morcecrux}

* Vous pouvez choisir aussi en boutique de hombreux plats
et aufres préparations " Maison "

Dinde fermiére sauce ... 29 €ig
aux Morilles (en morceauy)

Bouchée alaReine............. rece5,95 €
Veau et Champignons

Escargots de Bourgogne ... les1211,80 €
au beurre persillé (gros)

Bouchées Ris de Veau et Moirilles ..r:c- 7,20 €

Depuls 1970 - Plus de 50 ans a votre service ab 307M)b dww /'745'908& /
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% NOS VOLAILLES FERMIERES ET GIBIERS CRUS

E%apon de Bresse au torchon (sur commande) ...t . suivant cours

- Dinde fermiére de chez Pons (préte ¢ cuie) oo 24,90 €/,
E Dinde fermiére des Landes (préte ¢ cuire) oo 24,90 €«
. Chapon Fermier de chez Pons (prét ¢ cuire) e 24,90 €
Chapon Fermier des Landes (prét ¢ cuie) 24,90 €.
Poularde fermiére de chez Pons (préie & cuie) ... 24,95 €
Poularde fermiére des Landes (prete aicuie) ..o 24,95 €.

Chapon de Pintade fermier de chez Pons (pretai cuire) .. 24,90 €xg
Chapon de Pintade fermier des Landes (pét ¢ cure) ........ 24,90 €

Oie fermiere (avec téte et pattes) (3,100 Kg/4,800 KGJ ..urvemirissrsssssirinnes suivant cours
Cuisse de Chapon LabelRouge..........or. 28,95 €xo
Cuisse de Chapon farcie (pourenv. 2/3 pers.) o 25,90 €«
Pintade fermiére des Landes vidée (péte o cuie) .. 16,95 €1
Poulet de Bresse (avec féfe et pattes) suivant cours
Caille Tradition (préte a cuire) pece 6,10 €

Pigeonneau Plein Air (prét & cuire) ... suivant cours

Magret de Canard des Landes suivant cours

Canettes vidée (préfe ¢ cuire) 16,90 €
Caille farcie (LabelroUGE) ... rece 7,20 €
Biche fraiche sans os (pour civet] 39,80 €
Cuissot de Chevreuil frais (env. 1.8kg & 2,6kg) coorcccoresircon suivant cours
Sanglier frais SANS OS (POUr GIVer) ... 35,00 €
g Dinde/Chapon/Oie/Gigot elc... (avec jus de cuisson] 17€/piéce
Poularde/Pintade/Canette efc... (avec jus de cuisson) 10€/piéce
!
NOS POISSONS A CHAUFFER |
% Homard a I'Américaine (sur commande) .....cccccceveeeeaininnne. Pidce 20,95 3

Queve de Langouste a I'Américaine (sur commande) .. Suivant cours
Encornets farcis a 'Américaine ....................29,80¢€
Coquille de Daurade et St Jacques ...........;ece 7,20 €
Dos de Saumon sauce Aneth ....................;p:<980€
Gratin aux Noix de St Jacques ... 39,80 €ig
Bouchée a la reine aux Noix de St Jacques ... pece 7,20 €
Filet de Loup sauce Estragon ..., Ficce 9,80 €
Seiche aL’Américaine ..., 33,95 €ig
Seiche a la plancha et tagliatelle de Légumes ¢ 11,95 €

NOTRE CHARCUTERIE

Galantine pur Porc ala Truffe ... 32 €io
Boudin blanc aux brisures de Truffes ... 26,80 €.
Boudin blanc nature ... 19,80 €
Ballotine de Voldaille forestiére ..., 32 €ig
.............................................................. 29,95 €.

................ 29,95 €

...................................................................... 29,95 €4

Mini verrine tartare Saumon é;éce 2,8
Mini verrine Gambas
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tomate basilic ... picce 3,10 €
Mini verrine saveur Provencale ric- 2,80 €
Pain surprise pece 41 €
Cake Jambonolives ........... piece 6,95 €

LES FOIES GRAS

Bloc Foie gras de Canard

30% MorceduX........ Suivant cag
Lobe de Foie Gras de Canard Frais
duSud-OQuest ..., Suivant cours

Dévéné (selon disponibilité)

Terrine Foie Gras de Canard
UMAisonN M ..o, Suivant cours

ra

ENTREES FROIDES POISSON

Terrine de filet de Saumon ........ 38 €9
a I'Oseille

Terrine aux noix de St Jacques45 €/
Saumon Fumé Ecossais ....... suivant cours

(qualité extra)

1/2 Langouste ... rec22,80 €
en Belle vue

Coquille de Saumon .........riece 8,80 €

et Crudités

s

NOS PREPARATIONS
SPECIALE VIANDE CRUE

Farce fine Festive
Ro6ti de Veavu Farci

Filet de Boeuf, filet de Veau,
filet mignon de Porc

Ris de Veau « extra »
Carré ou Couronne d’Agneau

Epavle d'Agneau fagon melon
(pour 4/5 pers.)

Roti de porc ou veau Orloff

Gardiane et Cote de Taureau
de Camargue AOP*

Cote de Boeuf « exira » ou « maturée »
Viande a Fondue de Boeuf « exira »

R6ti de filet mignon de Porc,
chevre miel (pour 4/5 pers.)
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